Matsedel Otium, Vecka 36

Mandag 2026-08-31
Husman: Kokt kottkorv serveras med rotmos och senap
Dagens: Vegetarisk gryta med blomkal, vita bénor och asiatiska kryddor samt jasminris
Dessert: Kaffepannacotta toppad med konjaksmarinerade korsbar
Kvdllsmal: Gubbréra pa kavring

Tisdag 2026-09-01
Husman: Fiskbullar i " vit sas " serveras med sockerartor samt kokt potatis
Dagens: Pasta med kramig sas pa bacon, grén zuccini, gul 16k och ddelost
Dessert: Veronicas mjuka appelkaka toppad med lattvispad gradde
Kvdllsmal: Gammaldags fruktkompott med mjélk och vaningens matiga smorgasar

Onsdag 2026-09-02
Husman: Gryta pa oxytterlar med pilsner, rotfrukter och timjan samt potatismos
Dagens: Ugnsbakad fisk med basilika, soltorkad tomat, crémefraiche samt kokt potatis
Dessert: Vinbarskram serveras med mjolk
Kvdllsmal: Varm ugnsomelett serveras med skinkstuvning och vaningens gronsaker

Torsdag 2026-09-03
Husman: Sasongens forsta artsoppa med flaskbog och grov senap
Dagens: Lasagne med kyckling, rokt sidflask och orter serveras med liten tomatsallad
Dessert: Pannkakor med hemkokt sylt och vispad gradde
Kvdllsmal: Kalvsylta serveras med rodbetssallad och nykokt potatis

Fredag 2026-09-04
Husman: Stekt strémming serveras med rarérda lingon och potatismos
Dagens: Stekta korvar serveras med kramig raksallad, senap och potatismos
Dessert:  Glass med strossel
Kvdllsmal: Ljummen tacopaj serveras med graddfil och sasongens sallad

Lérdag 2026-09-05

Husman: Fisk Florentine med bladspenat och ostsas serveras med kokt potatis
Dagens: Orientalisk kyckling gryta med kokosmjolk, rod curry och jasminris
Dessert: Lingonfromage

Kvdllsmal: Varma smorgasar med ost och skinka serveras med kramig kalsallad

Séndag 2026-09-06

Husman: Plommonjarpar serveras med ansjovisgraddsas, pressgurka och kokt potatis
Dagens: Pasta med kramig sas pa fisk, rakor, vitt vin och orter

Dessert:  Skumraket till kaffet

Kvdllsmal: Kramig champinjonsoppa serveras med vaningens matiga smorgasar
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